
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Märchenhaftes aus der 
Gebrüder Grimm Küche 

 

Die Geschichte der Zusatzstoffe und Allergene 
 

Es waren einmal die Zusatzstoffe. 
Farbstoff, Phosphat, Milcheiweiß, Taurin und Co. 

Sie kamen aus dem Walde, 
im Gepäck die Allergene. 

Gluten, Eier, Milch, Sellerie, Lupin, Senf 
und einige mehr. 

Sie lebten unter uns viele Jahre, 
 vermehrten sich von Jahr zu Jahr 

 still und leise. 
Und die, die nicht gestorben sind, 

über die redet man  
  „heutzutage“ 

Sie sind hier in diesem Büchlein   
wer sie braucht, der findet sie. 

 



 

      
      

 

 Bratwurst & Lattich vom Bufett 

   mit Brot          5,90 € 

 mit Kartoffelsalat      7,90 € 

  mit Erdapfelstreifen frittiert      7,90 € 
 

 

Strammer Max 
Scheiben vom Laib Brot, belegt 
mit rohem Schinken, Spiegelei, 
dazu allerlei Grünzeug vom 

Buffet 

8,90 € 
 

½ Ahle Worscht  
mit Brot, Gurke und 
Blattwerk aus dem 

Kupferbuffet 
 

9,50 € 
 

 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

        

 

 
 

 

Daumesdick 
Kinderschnitzel mit Pommes 

und Buttergemüse 
6,90 € 

 

Der süße Brei  
3 Detscher mit 

Apfelbrei 
4,90 € 

 

 

Das Tapfere 
Schneiderlein 

Sieben auf einen Streich 
Minipfannkuchen (Poffertjes) 

mit Puderzucker  
5,90 € 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hüttensalat 
buntes Blätterwerk 

 aus dem Zwergenland, 
mit Schmandsauce,  
Thunfisch, Schinken  

& Käse,  
dazu gebackenes Langbrot 

10,90 € 
 

 

Salat Brüder Grimm 
mit gebratenen Streifen 

vom Federvieh, 
Zwiebeln, Champignons 

& Langbrot 
14,90 € 

 

Großes buntes Blätterwerk 
und mehr vom Buffet       

6,80 € 
 

Hexensud 
wöchentlich wechselnder Gaumenschmaus  

aus dem Kupferkessel 

4,90 € 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Knusper Knusper Knäuschen 
vom Spanferkel 

 auf Pfefferrahmsauce dazu 
Kartoffeltaler und allerlei Grünzeug 

und mehr vom Buffet 

13,70 € 
 

Großmutters Krautwickel 
gefüllte Krautroulade  

auf würziger Sahnesauce, 
 dazu gekochte Erdäpfel  

und allerlei Grünzeug vom Buffet 

12,30 €  

 

Gretchens Nudelpfanne 
Bandnudeln mit Basilikumpesto 

 und Kirschtomaten, dazu 
buntes Blattwerk aus dem 

Kupferbuffet 

10,80 € 
 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Zigeunerschnitzel 
Rückenschnitzel vom Schwein 

auf Zigeunersauce, dazu 
frittierte Streifen von Erdäpfeln 

und Grünzeug vom Buffet 

12,90 € 
 

Champignonrahmschnitzel 
Rückenschnitzel vom Schwein mit 

frischen Champignons aus dem Walde, 
in leckerer Rahmsauce, dazu frittierte 

Streifen von Erdäpfeln und allerlei 
Blattwerk und mehr vom Buffet 

12,90 €  
 

 

 

 

 

Riesenschnitzel 
auf Pfefferrahmsauce, dazu 

frittierte Streifen von 
Erdäpfeln und Blattwerk aus 

dem Kupferbuffet 

16,90 € 
 

 

Alle Schnitzel auch als 

Zwergenschnitzel 
„fer die ahle liet“  

9,90 € 
 

 

  



 
 

 

 

 

 

 

 

 

  

US Beef Steak  
ca. 390 - 420 gr 

mit Kräuterbutter,  
dazu Country Potatoes, 

 Kräutertunke und  
Lattich vom Buffet 

22,90 € 

 
 

 

Eine Mulle Kasparrippchen 
mit Knoblauchtunke,  
gebräuntes Langbrot 

und Lattich vom Buffet 

10,90 € 
 

Ein „Kuhfladen auf Stroh“ 
Meckbächer Hacksteak 280 gr. 

auf frittierten Streifen von Erdäpfeln, 
gebratene Zwiebeln und Blattwerk 

10,90 € 

Räuberspieß 
Schweinelende, Paprika, Zwiebel und 
Speck am Spieß, auf Erdapfelspalten, 
dazu Kräuterbutter und Grünzeug 

vom Buffet 

15,90 € 
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